LATRIBUNSA DE LA MORALELY

El nuevo estilo argentino en

Heron Diversia

cida en todo el mundo por

su calidad excepcional y su
sabor dnico. Recientemente,
ademas, ha florecido en la rive-
ra del Rio de la Plata un nuevo
estilo de restaurantes, donde no
solo se degusta la mejor came
sino ademas, se disfruta de un
entorno donde el disefio y la
decoracion juegan un papel pri-
mordial.

La carne argenting es cono-

£Como nace vuestro
restaurante?

El concepto "Clericd™ nace en
el afio 2004 como fruto de un
proyecto en el que un grupo de
amigos argentinos afincados
desde hace mas de 20 afios en
Madrid, y vinculados al mundo
de la restauracion decidimos
ofrecer en Madrid un sitio don-
de no solo se pueda comer la
mejor carne a las brasas,
degustar renombrados vinos
espafioles y conocer nuesiras
bedegas argentinas, sino ade-
mas un lugar calido y acogedor,
con un estile propio

Abrir el primer Clericd en el
centro comercial Heron City de
las Rozas, lue un proyecto car-
gado de ilusién y muy gratifi-
cante, en &l que los primeros
chentes contribuyeron a conso-
lidar Ia idea que teniamos des-
de un principio: ofrecer una car-
la variada y de primera cafidad,
a un precio asequible, donde se
dan cita tanto los ejecutivos de
las empresas cercanas, depor-
listas, periodistas, escritores,
arfistas, asi como las familias,
en especial los fines de sema-
na.

Més recientemente, a princi-
pios de este ano, hemos abier-
to un local en Marbella, donde
la acogida de la gente ha sido
excepcional. Este pasado mes
de noviembre, hemos inaugura-
do en el centro de Ocio Heron
Diversia, en Alcobendas, el ter-
cer local

£Qué significa "Clericé"?
Nos lo pregunta mucha gen-
te. Queriamos utilizar un nom-
bre con reminiscencias argenti-
nas, 5in caer en las
denominaciones mas trilladas.

del verano austral, preparada
con frutas, zumos y vino blanco,
similar a la sangria espanola.

LEn qué consiste vuestra
oferta?

Tenemos una carta muy
variada, donde se pueden
escoger alternativas para fodos
los gustos. Los platos se prepa-
ran artesanalmente por nues-
tros cocineros, que permanean-
temente trabajan en la
blusqueda de nuevas alternati-
vas. Deslacaria de los primeros,
las exquisitas empanadas y la
tarta pascualina de espinacas.
Los platos estrella son, eviden-
temente, los cortes argentinos
de importacién, preparados a
las brasas, y la sorpresa final,
los postres. Nos alrevemos a
decir que el panqueque de
manzanas flambeado al ron es
jinigualable! Ofrecemos ade-
mas, una gran variedad de cal-
dos de las mejores bodegas
argenhbinas y espanolas.

Afortunadamente, muchos
clientes nos eligen para sus
celebraciones familiares, vy
especialmente, para las fiestas
navidefias, por lo que ademds
de ofrecer la carta habitual,
tenemos siempre allernativas
de menis a medida para eslas
ocasiones.

Les deseamos mucha suerte
en este nuevo Clericd!
Esperamos wveros a ftodos
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